Die Gasthausbrauerei im Herzesv
vow Bamberg, o FufSe des Doms.

Offnungszeiter
Montag Ruhetag
Dienstag - Freitag 16.00Uh biy 23.00Uhw
Wawrme Kitche bis 22.00Uhw
Soumstag 11.00UNr - 23.00UNr
Wawrme Kiiche bis 22.00 Uhw
Sonntag 11.00 Uhr bis 21.00 Uhw
Kitche bis 20.00 Uhw



Brotzeitev

Dreierlei aun Bier
Salami, Kesewiurfell und Sillberzwiebel; dazw kleine Bregelw

G ‘rupfier
Angemachier Camembert, Zwiebelny dazuw Landbrot
uwnd Bregel

Bregel

Liebe Goiste, zu unseren Brotgeitew reichen wir Thnes einen
reichlichen Brotkorh. Wir bittenw wm IThw Verstondnis, dass wiv
Fur jeden weiteren Brotkorh 3,00 € bonierew

Flammkucherv

Flammkuchen Ambriuvsionwumn

belegt mit Flavmmkuchencreme, Speck;

Frilingsgwiebeln; Cocktailtomaten und Kdse

...... ohwe Speck Vegetarischv

Flamvmkuchen Gratinee
belegt mit Flamumkuchencreme; Speck , Kdise und Zwiebelw
...... olwe Speck Vegetarischv



Hauptspeiserv

Salatteller Hihnchenw

Mit gegrillter Hahnchenbrust vom Lavasteingril,
gemischiter Salat mit Wildkrdutern und gerésteten Kornerw
dazuw Baguette

Joghuwrt-Kriuter oder Balsamico-Dressing

Salat mit gratinievtenw Ziegenkdse  Vegetorisch
Gemischiter Salat mit Wildkydutern mit gerssteten Kérnerw

und Brotchips;, dazuw Baguette
Joghuuwt-Kriuter oder Balsaumico-Dressing

Gegrilltes Lachsfilet
auf WeifSweinschauwmn, Blattspinat und Rosmowienkowtoffelrv

Gemischiter frankischer Bratwurstteller

vom Lavasteingridl grobe Bamberger Bratwiwrste, Niuwnberger und
einer Kivmmel-K noblauch Bratwurst mit Saunerkvaut, Brot und Senf

Kruster - Schauferlaw (ca.650gr Rohgewicht)
o Biersofle mit Saumerkraunt und Klofs

Gebratene Schweinshax w
o Biersofie mit Sauerkraut und Klofd

Sauerbraten mit Blauvkraut und Klofl
Vegane Maultoascher auf Ratatouille - Gemiise

Bregentoler an Pilgrahwmsofie  Vegeturisch

Alle Schwnitzel vom Schwein

Schwitzel “Wiener Art”

dagu Ponwunes Frites

Brauumeister schunitzel

gefullt mit Speck; Kdise, Lauch und Br Srnern,
dagu Ponwunes Frites

Jogerschnitzel (Natur)
mit Pilgralhunsofie, daguw Powumes Frites

Beilagen Salat



Fleischeslust”™
b )/

350gr. Rib-eye Steak, auf dem heiffen Stein serviert,
mit Coleslow und Krauterbutter

und, inv der Kleinerenw Versiov:
250gr Rib-eye Steaks

Aly Bedage zwm heifien Stein:
Ofenkowtoffel

Pomumes Frites

Fiws Kind (von 0 bis 12 Jahwen)

Pomumes Frites rot / weifs
Klof mit Sofle

Kinderschnitzel vo Schwein paniert
daguw Pomumes Frites

Réwbertell
(leerer Teller mit Besteck zum Naschen bei dev Eltern)

Dessert
Waurmer Apfelstrudel mit Vanillesofie oder Sahne

Quawkknddel gefillt mit Aprikosen auf Vanillesofe



ImHaus gebraute Biere
0,3l
Ambrausionwm “Hell * wngefiltert
Ein typisch untergiuiges Bier mit 12,8% Stawmmmwiv-ge
und einemvAlkoholgehalt vow 5,4 %
Ambrausianmm Keller U Ungespundet

Untergerig, Ungefiltert, Ungespundet
Ambriusionum Bernsteinweizemn 0,50
tinvobergdiriges Bier mit 12,9% Staummw i ze

wnd einemvAlkoholgehalt vow 5,6 %
Ambréusionum Radler

Ambriusionum Bierprobe
0,1V Hell; 0,11 Weigen; 0,10 Keller “U3“

Einv Krug Ambrausionwuwn Bier (Helles und u3) 1,50

Colay, Cola-Zero; Orangen-oder Zitronenlimonade
Apfel-Orangensaft, Johanmnisbeernektow oder Schovle
Wasser spritzig oder sl

1,0

0,5l



Wawrme Getrinke
Kaffee
Capuccino- mit Michschauwum oder HeifSer Kakao-
Milchkaffee / Latte Macchiato-
tspresso
Doppelter Espresso-

Tasse Tee (el Grey, Pfefferminge; Kamille; Frichte oder grimer Tee)

Offene unterfrinkische Weine
Weingut Ernst Popp
Rotwein cuvee trockew 0,2l
Portugieser  trockew 0,2l
Bacchuy halbtrockerv 0,21
Weingut Dieter Laufer
Hausschoppen weifs  trocken 0,2L
Hauwsschoppenw rose  trockew 0,2V
Aperol Sprity 0,2U

Spirituoserv

Ambrausionuumn-Malgschnaps; 2cl

Williaoms-Chwist-Bivne, Zwetschgerwasser, Obstler,
Zwetschgenbrandy, Jogermeister, Romagotty

Ambrausioruumn-N issches 2cl
um Schokowaffelbecher mit Haselnuss wnd Nussschinaps

Kaffeeschinaps 2cl



Ambrausionuwm

Seit dewv Jahw 2004 hat Bamberg mit desm Ambriusionuimn
eine neuwe Attraktion: Eine Gasthausbrauwerei '

Ambros Michael Madw und seine Fraw Heike Gévrmavruwv haberv
sichv sehw erfolgreich durch die evsten Jahwe gekimpft, die
erfalvungsgemdfl joo immer die Schwerstew sind, und habeww
sichv i Herzenw Bambergs etablierst.

Sowohl die Lage; alsy aumch was die Menschen angeht.

Imumer mehw Bamberger fidwen thwre Besucher stolg in das
Brauerei-Kleinod, wm eivvmal mehwr zw beweiseny;, wie schow
Ihre Weltkulturerbestadt doch ist. Das Ambrdunsionum liegt

perfekt, fiw Einheimische und Bamberg Besucher, oun Fufle des
Kauserdoms, mitten inv der Sandstrafie (Dominikanerstrafie)
tovmad im Jahr, g Bambergs funfter Jahweszeit der
Sandkerway, liegt aumch der Biernabel der Stadt mittesw invder
Gasthausbrauerei, die auch das offigielle Festbier braut.

Dominikanerstrafle 10
96049 Bamberg
Tel. 0951/5090262

www.ambraeusicvumn.de

Bel Fragen zuw Allergenesn und Zusatzstoffeny, informieres Sie
sich bitte in unseremm bereitgestellten Ordiner


http://www.ambraeusianum.de/

